Menu de la St-Valentin  - 2012

Apéritif

Mini-cœurs sablés au gruyère

Coupe de Mauler brut ou ballon de blanc de Cressier non-filtré 

***

Hors-d’œuvre chaud
Duo de noix de St-Jacques et cigale de mer sur risotto au lait de coco et curcuma

***

Plat principal

Tandem de pintade et patte noir sauté aux chanterelles

(entièrement désossé)

Pommes Dauphine

Jardinière de légumes de saison au basilic

***

Entremets

Cœur framboise enflammé accompagné d’un coulis de fruits de la passion

Bricelet maison

 °°°°°°

Prix : FR. 58.-

